Bordeaux
Geografi:

Bordeaux :

Bordeaux er delt inn mellom vestsiden (left bank)  og østsiden (right bank) av hovedfjorden Gironde samt avleggerne  Garonne og Dordogne, og her kommer jordsmonnet hovedsakelig inn;

Jordsmonn:

I Bordeaux er de viktigste jordsmonntypene Gunz og leire. 
VEST:

Gunz er et særegent jordsmonn for Bordeaux som består av stein og sand med gruslignende karakter. Den drenerer godt og holder mer på varmen enn leire. Dette fører til at man helst dyrker Cabernet Sauvignon i  jordsmonnet i dette klimaet, for å få en litt hurtigere og optimal modning av druen. Dette som følge av at Cabernet Sauvignon har en lengre modningstid enn Merlot. Gunz finner man mest  på vestsiden av Bordeaux (Medoc, Graves). Ergo vil viner fra  vestsiden i Bordeaux som oftest inneholde en større andel Cabernet Sauvignon enn Merlot.

ØST:

Leire finner man i dominerende grad på østsiden. Merlot er en drue som modner fort,  så da er det bra med et jordsmonn som har en svalende effekt på druen, og dermed senker modningstiden så druen får en balansert, optimal modning. Leire magasinerer bedre  vann, og mindre varme.
Det finnes selvfølgelig andre konstellasjoner av jordsmonn i Bordeaux men dette er de viktigste, og de som oftest blir tatt opp i sammenheng med vinene og deres kvaliteter.  Dette er i grove trekk.
Druer:

Hvitvinsproduksjon:

Sauvignon Blanc; Kjent for viner med massiv syrlighet og aromatiske egenskaper, gjerne i retning av det man kaller grønne eller vegetale  aromaer; asparges, stikkelsbær, hylleblomst, kattepiss osv. Gir også tropiske egenskaper på New Zeeland (Cloudy Bay)

Semillon; Modner tidlig blir lett angrepet av botrytis, ypperlig for Sauternes eller søtvinsproduksjon.  Har tynt skall, er ikke for aromatisk, men har en ”oljete” munnfølelse. Også kalt Bordeaux Blanc.
Andre druetyper;  Muscadelle, Ugni Blanc (Cognacdruen), Colombard

Rødvinsproduksjon; 

 Cabernet Sauvignon; som gjerne gir en kraftig tanninrik vin, gjerne med et imponerende midtparti, men svak i anslag og finish. Mørke bær, solbær.

Merlot; Fruktig, men med svakere midtparti enn Cab.Sauv. Imponerende i anslag og finish, og dermed en god sparringspartner for Cab.Sauv. 
Cabernet Franc; Gir en grønn paprikaaktig  parfymekarakter til rødvinene.

Dette er det viktigste, men det finnes også noe Malbec, Carmenere,  Petit Verdot.

Søtvin: 
Semillon, Sauvignon Blanc, Muscadelle +øvrige

 Sauternes er fremstilt av druer som er blitt angrepet av en sopp som heter Botrytis Cinerea, eller såkalt edelråte. Dette er et fenomen som oppstår når en vinmark ligger nært en innsjø elv eller fjord. Med disse klimatiske forutsetningene kan det oppstå morgentåke, som igjen vil legge seg som fuktighet på druen. Fukten tørker  opp og man sitter igjen med en soppinfisert drue. ( det finnes også gråråte som en konsekvens av dette ,men den er ikke ønskelig) Soppen perforerer druen og druen vil som følge fordampe vann gjennom perforeringen. I tillegg til dette alternerer også soppen noen av de kjemiske forbindelsene i druen, noe som gir et særpreg av glycerol, samt at den bryter ned fenolstrukturen (fargepigmentene) i drueskallet.

For den ypperste Sauternes vinen kan drueplukkere gå gjennom vinmarken så mye som 25 ganger for å kun plukke de botrytis angrepne druene, dette gjelder for Superieur varianten Chateau d`Yquem.

Vinene blir deretter fermentert  lang tid og lagret på  eikefat for de feteste variantene, for  å gi Sauternes dens særegne karakter.
Vinlov:
Bordeaux er et meget innfløkt vinområde lovmessig. Det er bygget opp av fem forskjellige vinlover,  den første og kanskje mest kjente er klassifiseringen som kom allerede i 1855 som var før Frankrike hadde fått sine vinlover i det hele. Det er ”Grand Cru Classè av 1855”  og er egentlig bygget som følge av oppnådd pris for de forskjellige vinene fra de enkeltstående chateau, og ikke utifra druetype, alkoholinnhold,  avkastning (hvor mye vin i hektoliter,  som er lov å lage av ett hektar)  slik som i dag. Men daværende konsumenters betalingsvilje eller oppnådd pris for de forskjellige vinene.
   Klassifiseringen forfølger de forskjellige chateau, eller slottene. Denne vinloven innelot dog bare viner produsert på vestsiden av Bordeaux. Vinloven består av;  

5 forskjellige klasser for de røde 

1)Premiers Crus 

2)Deuxièmes Crus
3)Troisièmes Crus
4)Quatrièmes Crus
5)Cinqièmes Crus

Denne loven har stått uforandret siden 1855 foruten ch. Mouton Rotschild som har rykket opp fra 2 cru til 1 cru i 1973.

For de hvite er det som følger;

1) Premier Cru Supérieur Classé
2) Premiers Crus Classés
3) Deuxièmes Crus Classés

Disse klassifiseringene gjelder for Barsac og Sauternes altså litt syd på vestsiden av Bordeaux.

Her er det verd og merke seg Premier Cru Superiéur Classé som er en egen opphøyet klasse kun  for Chateau d`Yquem som er en godt tilvirket  søtvin eller Sauternes om man vil.

Dette er den mest kjente, eller på mange måter den mest historiske vinloven.
I ettertid er det kommet kommet en egen vinlov for Graves (syd på vestbredden) og St-Emilion, i henholdsvis 1959 og 1954. Også konstruert av det man har ansett som de mest betydningsfulle vinene/chateau i området.  Man har også det som er klassisisert som Cru Bourgeois, som stor grad er viner som har falt utenfor disse systemene.

Sist men ikke minst gjelder selvfølgelig AOC klassifiseringen som i det hele og vide Frankrike som legger mer vekt på krav med hensyn til avkastning, geografisk opprinnelse, druetype alkoholinnhold  osv.        Her har man;

· Appellation d'Origine Contrôlée (AOC)
· Appellation d'Origine Vin De Qualité Supérieure (AOVDQS)
· Vin de Pays
· Vin de Table 
Hvor AOC er det høyeste med strenge krav til avkastning, geografisk område, druetype, alkoholinnhold. 

AOVDQS er en type venteklasse for de som ønsker å bli AOC, med stort sett samme krav.

Vin de Pays (landvin) er en klasse som har litt lavere krav til avkastning, men fremdeles med vekt på avkastning, geografisk opprinnelse ( men innenfor et større geografisk område)  og druetype. 

Vin de Table (bordvin) her er stort sett det meste lov, man kan for eksempel blande druer fra forskjellige områder.

Pomerol er et godt eksempel på viner som oppnår vel så høy pris (Petrus) uten at den havner innefor en av de urgamle vinklassifikasjonene.

AOC loven er en lov som gjelder for hel Frankrike for alle produkter som har med agrokultur og gjøre for eksempel ost, smør osv.

Viner:

Domaine De La Solitude 2007 Hvit 240,- 55% Sauvignon Blanc, 45% Semillon, Vestside Bordeaux
Ch. Couhins-Lurton 2005 Hvit 309,9,-  100% Sauvignon Blanc,  Vestside Bordeaux
Ch.Latour Figeac  2004 Rød 437,5
  75% Merlot, 25% Cabernet Franc,   Østside Bordeaux
Ch. grand-Puy-Lacoste 2005 Rød 830,-  
Hovedsakelig Cabernet Sauvignon med Cabernet Franc og Merlot,  Vestside  Bordeaux

Ch. de Myrat 2003 199,9 Søtvin 
88% Semillon, 8% Sauvignon Blanc, 4% Muscadelle,  Vestside Sauternes
